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 2019安全衛生管理研習班及米穀雜糧加工技術訓練班 

報名簡章 

一、課程目的 

  輔導理集貨中心業者，建立符合衛生安全法規的管理模式，並能協助產業進行原料應

用之前段處理加使用規格分級分類，以作為標竿示範中心；另輔導食品加工業者使用國產

雜糧原料試作產品，並鼓勵開發出多元化產品，藉以媒合食品加工業者與契作主體合作，

及參加第五屆「十大嚴選穀得(GOOD)產品」競賽。 

二、辦理單位 

指導單位：行政院農業委員會農糧署 

執行單位：社團法人臺灣穀物產業發展協會 

承辦單位：吳鳳學校財團法人吳鳳科技大學 

三、辦理方式及參與對象 

  針對契作事實或有意使用國產雜糧原料進行創新產品開發之加工業者將為訓練對象，

邀請專業之原料衛生安全處理與加工技術學者專家，以現有成熟之加工技術為優先培訓內

容，進而鼓勵產學合作進行研發，從原料處理至加工技術開發，規劃相關培訓課程，將針

對該作物產品之開發規劃專章課程，讓學員們瞭解相關技術，提供國產雜糧之特色及加工

優勢等資訊，建立生產與加工銷售之整合溝通平台。   

四、課程資訊  

(一)上課日期：108年8月13日(星期二)至8月15日(星期四) 

上課時間：上午8:30至下午5:00 

上課地點：Ruby夫人會議室及烘焙教室(600嘉義市西區遠東街50號) 

課程內容：請參閱附件一 

(二)理集貨中心產業參訪                                                         

1. 當天遊覽車從嘉義火車站後站出口集合出發(請於 8:30 前抵達)；自行開車者建議將車

輛停放至火車站，並搭乘遊覽車一同出發。若自行開車前往者，則請於 9:00前至新港

鄉農會集合。 

2. 本行程規劃若有任何調整，則將以電話方式聯繫通知，並以公佈之內容為主。
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五、報名方式及截止日 

(一) 請填妥報名表(如附件二)後回傳至jackiewu929@gmail.com (主旨請註明「2019安全衛

生管理研習班及米穀雜糧加工技術訓練班-報名單位」，並來電確認是否有報名成功。

聯絡人：吳政哲先生05-2267125#21969、0918-522-543。 

(二) 報名截止日：即日起至108年8月7日(星期三)中午12:00止。 

六、報名費用 

  包含上課講義、午餐、實作材料、遊覽車、保險、研習證書等費用，其相關往返交通

及住宿費，由派訓單位或個人自理。 

(一)本會會員：需完成報名手續，並無須繳交報名費。 

(二)非本會會員：需完成報名手續，並須繳交報名費1,500元整。報名費請於開課前三天

以匯款方式繳交，另本會將開立收據以茲證明。 

(三)繳款及檢附證明方式： 

郵局代號：700 立帳郵局：八里郵局 協會統編：41234707 

戶名：社團法人臺灣穀物產業發展協會 

存簿帳號：2441254-0339430 

劃撥帳號：50320581 

※請將繳款證明，以電子郵件方式回傳。 

七、報名對象及人數 

(一)報名對象：以食品加工業者、理集貨中心業者、合作社、產銷班及農會為優先錄取。 

(二)人數限制：以25人為限，額滿為止(各單位錄取名額以兩名為限) 

八、注意事項 

(一)於課程前三天以電子郵件及電話方式聯繫通知。  

(二)如遇颱風警報發佈停止上班上課時，則當日自動取消該課程，並擇期辦理。 

(三)若於開課當天未出席且未事前通知者，將列入管制名單。 

(四)全程出席及請假時數不超過2小時(以下)者，於結訓後由本會統一頒發「研習證書」；

若請假時數超過2小時(含)者，則不予核發)。 

(五)本報名課程之相關規則協會保有增修權利，相關資訊將隨時公佈於本會官網http:// 

www.tgia.org.tw/，並以公佈之內容為主。 
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2019 安全衛生管理研習班及米穀雜糧加工技術訓練班 

課程表 

 

 

日 期 時 間 課   程 講  師 

108/08/13 

(星期二) 

08:30-09:20 

09:25-10:15 

報到、始業式 

課程簡介、政策宣導 

行政院農業委員會農糧署 

臺灣穀物產業發展協會 

吳鳳科技大學 

10:20-11:10 產業拓展實務分享 I 
弘陽食品股份有限公司 

謝奇峯 董事長 

11:15-12:05 產業拓展實務分享 II 
將軍企業社 

蔡財興 總經理 

13:00-13:50 

14:00-14:50 

農產加工作業流程衛生管理 

及交叉汙染防治 

宜蘭大學食品科學系(所) 

黃俊儒 老師 

15:00-15:50 

16:00-16:50 
穀類雜糧加工應用與製程實務 

中華穀類食品工業技術研究所 

蘇梅英 組長 

108/08/14 

(星期三) 

08:30-09:20 

09:25-10:15 

理集貨場管理 

及衛生輔導內容簡介 

吳鳳科大餐旅管理系(所) 

黃士禮 老師 

10:20-12:05 
實習操作Ⅰ 

芋頭麻糬、流心蛋黃酥 黎明技術學院餐飲管理系 

杜佳穎 老師 
13:00-14:50 

實習操作Ⅱ 

米鳳梨酥 

15:00-15:50 

16:00-16:50 
農產品原料驗收管理作業 

嘉義大學食品科學系(所) 

黃健政 老師 

108/08/15 

(星期四) 

08:30-12:05 理集貨中心參訪I 
新港鄉農會供銷部 

陳銘仁 主任 

13:00-15:50 理集貨中心參訪Ⅱ 
慶全地瓜生產合作社 

陳軍伯 技術輔導副課長  

16:00-16:50 團體分享、結業式 
吳鳳科大餐旅管理系(所) 

黃士禮 老師 

附件一 
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2019安全衛生管理研習班及米穀雜糧加工技術訓練班 

報名表 

  歡迎您報名參與「2019安全衛生管理研習班及米穀雜糧加工技術訓練班」，為保障您的權

益，請於填寫報名表前，詳細閱讀以下個人資料使用同意書之內容： 

一、本會為提供活動報名相關服務，並確保報名學員之共同利益，將遵循個人資料保護法及相

關法令之規定，蒐集、處理及利用學員所提供之個人資料，包括姓名、性別、服務單位/

職稱、出生年月日、身分證字號、電話、E-mail、通訊住址等資訊。   

二、報名學員就其個人資料得依個人資料保護法第三條之規定，行使：查詢或請求閱覽、請求

製給複製本、補充或更正、停止蒐集、處理、利用與刪除等權利。 

三、報名學員得自由選擇是否提供個人資料或行使個人資料保護法第三條所定之權利，但報名

學員提供資料不足或有其他冒用、盜用、不實之情形，可能將不能參加相關課程及影響各

項相關服務或權益。  

四、在學員就其個人資料依個人資料保護法第三條之規定，請求停止蒐集、處理或利用或請求

刪除前，本會得依循個人資料保護法及相關法令之規定，於個人資料提供之範圍與目的內

使用該等個人資料。   

 

□我已閱讀並同意個人資料使用同意書所述內容。 

 

姓  名  性別 
男 

女 

服務單位 

/職稱 
 

出生日期 年       月       日 身分證字號 
 
（辦理保險使用） 

電話號碼  行動電話 
 
 

E-mail 
 

（上課通知聯絡使用，請填常使用之 E-mail） 
餐食狀況   □葷食   □素食 

通訊地址 
□□□-□□ 

 

備註 

1.報名前請先詳閱簡章內容及注意事項。 

2.報名後即視為您已閱讀並同意本會列出之注意事項及相關規定。 

3.報名表內容請確實填寫清楚，並回傳至 jackiewu929@gmail.com。 

4.完成報名程序後，非本會會員者請盡早繳納培訓費用 1,500元至本會郵局帳戶。 

5.錄取順序會依報名完成之先後排序(上限為 25人，額滿為止)。 

 

附件二 


